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Si certifica che il sistema di gestione per I'autocontrollo igienico
We hereby certify that the hygienical control management system operated by

CERTIFICATO

Certificato n. 62514
Certificate n.

Dell’organizzazione / Of the company

Igor S.r.l1.
Strada Natale Leonardi, 32 — c/o consorzio aree riordino 28062 CAMERI (NO)

UNITA OPERATIVE
OPERATIVE UNITS

Strada Natale Leonardi, 32 — c/o consorzio aree riordino 28062 CAMERI (NO)

E CONFORME ALLA NORMA
IS IN COMPLIANCE WITH THE STANDARD:

HACCP - Principi del CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP 1-
1969, REV. 2020

Produzione (pastorizzazione del latte, caseificazione, salatura, stagionatura), porzionatura e
confezionamento con carta stagnolata di forme intere e mezze forme o poste in vaschette
termosaldate di Gorgonzola, Gorgonzola e Mascarpone, in tronchetto o in vaschetta con ATM.
Porzionatura e confezionamento di forme intere e mezze forme di Gorgonzola e altri formaggi
erborinati anche a base di latte caprino confezionati in alluminio e vaschette termosaldate.

|IAF: 03

L'USO E LA VALIDITA DEL PRESENTE CERTIFICATO SONO SOGGETTI AL RISPETTO DEL
REGOLAMENTO PER LA CERTIFICAZIONE DEI SISTEMI DI GESTIONE PER L'AUTOCONTROLLO IGIENICO.
THE USE AND THE VALIDITY OF THE CERTIFICATE SHALL SATISFY THE REQUIREMENTS
OF THE RULES FOR THE CERTIFICATION OF COMPANY HYGIENICAL CONTROL MANAGEMENT SYSTEM.

L’Amministratore Delegat
The Chief Executjve Officer
( Dr. Pietro Bana
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Prima emissione: 15/06/2020
First Issue

Emissione corrente: 23/03/2023
Current Issue

Scadenza: 15/06/2026
Expiry Date

CSQA Certificazioni S.r.l.
Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI)
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