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Depuis 1935





DEPUIS 1935, année de sa fondation par le grand-père Natale, la Famille Leonardi est la 
propriétaire de IGOR qui, depuis 4 générations, transmet l’amour et la passion pour l’art du 

fromage traditionnel combiné à un fort esprit d’entreprise.

LA FAMILLE LEONARDI

GORGONZOLA PAR PASSION

De gauche: Fabio, PDG; Lara, CFO; maman Ivana, Supervisor; Giulia, Export Sales Account et Maurizio, Président.



LE GROUPE IGORLE GROUPE IGOR



LE GROUP IGOR

LE GROUP

HEADQUARTER IGOR
CAMERI (NO), 50.000 m²

Production, affinage, 
conditionnement et administration

CAMERI (NO)
Site de affinage tradi4onnel

CAMERIANO (NO)
Site de production artisanale

Production du
GRAN RISERVA LEONARDI

PRATO SESIA (NO)
Site de produc;on ar;sanale
Produc4on du
QUATTROROSE SANTI

TRECATE (NO)
Site de production artisanale



L’HISTOIRE

HISTOIRE ET EVOLUTION

giulia



Le fromage Gorgonzola a été reconnu par la 
Communauté Européenne et inscrit sur la liste des 
produits AOP le 12 juin 1996 avec Reg. Cee 
n°1107/96.

Une législation stricte définit les normes de 
production et la zone AOP de la récolte du lait, de 
la production et de l’affinage, en garantissant la 
qualité et l’authenticité.

Il existe deux typologie de Gorgonzola – DOUX et 
PIQUANT – avec des caractéristiques précises et 
des modalités de préparation gérées de manière 
scrupuleuse par le Règlement de production, émis 
par le Consortium pour la tutelle du fromage 
Gorgonzola, émis par le MIPAAF (Ministère des 
Politiques Agricole Alimentaire et Forestières) et 
reconnu par le Comité Européen.

Chaque forme est marquée à l’origine avec 
l’indication du producteur; le Gorgonzola doit 
également, afin d’être vendu, être enveloppé dans 
une feuille d’aluminium recouverte de petit        
imprimés en relief sur toute la feuille: sans cette 
marque du Consortium ce n’est pas du Gorgonzola.

LE GORGONZOLA AOP

LE GORGONZOLA

DOP



UN ALIMENT COMPLET: valeurs nutritionnelles
Du point de vue nutritionnel, le Gorgonzola est une véritable "mine" : c’est un aliment complet, qui renferme tous
les éléments indispensables pour assurer un développement physique harmonieux et un apport équilibré d’énergie
quotidienne et saine.

LE GORGONZOLA



COMMENT EST FAIT



LES CERTIFICATIONS OBTENUES

CERTIFICATS et RECONNAISSANCES

Garantir la plus haute qualité pour IGOR Gorgonzola est essentiel.
Depuis toujours, l’entreprise opère en garantissant les normes de production les plus élevées : un engagement
constant attesté par les plus importants organismes de certification.



CERTIFICATION HALAL

HALAL





L’ENGAGEMENT D’IGOR POUR UNE CROISSANCE DURABLE

CROISSANCE DURABLE



La certification BIEN-ÊTRE ANIMAL EN ÉLEVAGE est une preuve supplémentaire de la
traçabilité de la filière de production. Avec cette certification, il est garanti que l’exploitation
suive un programme structuré d’évaluation du bien-être animal, avec des bases scientifiques
et objectives, pour démontrer et garantir la haute qualité dans la sélection des élevages
piémontais.

En 2021, TOUS LES SITES DE PRODUCTION DU GROUPE IGOR collecteront du lait à 
partir d’élevages certifiés BIEN-ÊTRE ANIMAL.

BIEN-ÊTRE ANIMAL EN ÉLEVAGE

BIEN-ÊTRE ANIMAL EN ÉLEVAGE









SOCIALE E TERRITOIRE

IGOR ET LE SOCIALE

La Famille Leonardi est très attentive aux thématiques sociales et le Gorgonzola - étant une AOP - a un fort lien 
avec le territoire. Récemment Igor a créé son propre fonds à la Fondation "Comunità Novarese" pour soutenir les 
projets sociaux; le Président de cette fondation depuis 2015 est Ezio Leonardi, Oncle de la famille Leonardi.

IGOR SOUTIENT EGALEMENT PLUSIEURS CLUBS SPORTIFS DU TERRITOIRE:
-IGOR Gorgonzola Volley Novara*
-NOVARA football*
-Rally
-Motocross
-Podisme
-Rugby

**



IGOR SUR LE WEB

DIGITAL MARKETING

Depuis plusieurs années, Igor investit beaucoup dans le marketing digitale. Un site Web créatif et optimisé pour les 
moteurs de recherche a été créé : le site est continuellement mis à jour avec de savoureuses recettes et vidéos 
réalisées par des chefs célèbres. 
Traduit en dix langues différentes, il enregistre des centaines de milliers de visiteurs chaque mois, notamment grâce 
aux campagnes Google Ads et Facebook Ads.

La présence constante dans les sites du secteur (Food&beverage et sites d’information nationaux) a donné, en 
conséquence, le leadership sur les principaux médias sociaux, tels que Instagram, Facebook, Linkedin et Youtube et 
l’inauguration de pages officielles IGOR dans 4 pays. Igor investit également dans la collaboration avec les célèbres 
Chefs, Infuencer et Food Blogger à travers des concours en ligne, des interactions quotidiennes et des campagnes 
périodiques. 
En outre en 2021 Igor a investi en campagnes digitales sur les principaux sites de Food et Beverage en France, 
Espagne et Allemagne.



NOS PRODUITS



1st PLACE



12 Kg 1 x1

Gran Riserva Leonardi

Meule

6 Kg 1 x1

Gran Riserva

½ meule

1,5 Kg 1 x4

Gran Riserva 1/8

750 g 1 x6

Gran Riserva 1/16

Gran Riserva Leonardi doux
La Sélec(on



12 Kg 1 x1

Gran Riserva Bordeaux 
meule

6 Kg 1 x 1

Gran Riserva Bordeaux

1/2 meule

1,5 Kg 1 x4

Gran Riserva
Bordeaux 1/8

750 g 1 x6

Gran Riserva
Bordeaux 1/16

Gran Riserva Leonardi doux
Bordeaux



6 Kg 1 x1

Gran Riserva ½ meule

Gran Riserva Leonardi - La Sélection

à la cuillére



Nouvel accessoire
Gran Riserva Leonardi - La Selèction

APRESAVANT

L’utilisation de l’anneau-accessoire suivant permet de séparer la croûte de la pâte, permettant ainsi à l’opérateur de prélever le 
produit à l’aide de la cuillère sans ramasser également la croûte (qui selon la loi n’est PAS COMESTIBLE).
En outre, il maintient la pâte plus compacte sans renoncer à l’onctuosité, ce qui permet une meilleure présentation du produit 
au comptoir gastronomique.

à la cuillére



1/8 doux Gran Riserva Leonardi 
La Selèction

1,5 Kg 1 x4

Gran Riserva 1/8

1,5 Kg 1 x 4

Gran Riserva Bordeaux 1/8

à la cuillére



150 - 200 g 1 x 12 - 1 x 15

Gorgonzola Doux porEon

150 - 200 g 1 x 12 - 1 x 15

Gorgonzola Piquant portion

Petit Plateau



Quattrorose Santi

12 Kg 1 x1

Gorgonzola Doux meule

3 Kg 1 x2

Gorgonzola Doux 1/4

6 Kg 1 x 1

Gorgonzola Doux 1/2 meule

1,2 Kg 1 x4

Fior di Delizia

Gorgonzola & mascarpone

150 g - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Doux et Piquant
PorEon

1,5 Kg 1 x4

Gorgonzola Doux 1/8

200 g 1 x15

Fior di Delizia Portion

Gorgonzola & mascarpone



Gorgonzola Doux AOP - InBlu

12 Kg 1 x1

Gorgonzola Doux meule

1,5 Kg 1 x4

Gorgonzola Doux 1/8

6 Kg 1 x 1

Gorgonzola Doux ½ meule

750 g 1 x6

Gorgonzola Doux 1/16

150 g - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Doux porEon



Gorgonzola Doux AOP - InBlu

150 - 170 g 1 x8

Gorgonzola Doux

150 - 200 g 1 x15

Gorgonzola and Mascarpone
Dolcetto

1,2 - 2,4 kg 1 x 4 - 1 x 2

Gorgonzola and Mascarpone
Tronchetto



12 Kg 1 x1

Gorgonzola Doux meule

3 Kg 1 x 2

Gorgonzola Doux 1/4

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Doux ½ meule

1,5 kg 1 x 4

Gorgonzola Doux 1/8

750 g 1 x6

Gorgonzola Doux 1/16
200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Doux Portion

Gorgonzola Doux AOP - IgorCreme



12 Kg 1 x1

Gorgonzola Doux meule

1,5 Kg 1 x4

Gorgonzola Doux 1/8

6 Kg 1 x 1

Gorgonzola Doux ½ meule

750 g 1 x6

Gorgonzola Doux 1/16

200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Doux PorEon

Gorgonzola Doux AOP - Casa Leonardi



12 Kg 1 x1

Gorgonzola Piquant Meule

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Piquant ½ meule

1,5 Kg 1 x4

Gorgonzola Piquant 1/8

750 g 1 x6

Gorgonzola Piquant 1/16

Gorgonzola Piquant AOP



150 - 170 g 1 x8

Gorgonzola Piquant
portion

150 - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Piquant porEon

150 - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Piquant
portion

Gorgonzola Piquant AOP



12 Kg 1 x1

Gorgonzola Bio meule

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Bio ½ meule

1,5 Kg 1 x4

Gorgonzola Bio 1/8

750 g 1 x 6

Gorgonzola Bio 1/16
170 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Bio doux portion

Gorgonzola AOP – BIO doux



GORGONZOLA CRUMBLES 170g
GORGONZOLA CRUMBLES
Le vrai Gorgonzola prêt à l’emploi.
IGOR Crumbles est la nouvelle proposition pour répondre aux demandes du marché mondial : elle représente la volonté d’IGOR de 
réaliser des produits en ligne avec les exigences de la nouvelle génération de consommateurs du monde entier.



1200 g 1 x 2 - 1 x 25

Gorgonzola cubes

500 g 1 x4

Gorgonzola cubes

12 kg 1 x1

Gorgonzola Doux/Piquant
meule sans croute

Gorgonzola AOP - industrie

5 kg 1 x1

Gorgonzola cubes sac bleu 
5kg



BLEU DE CHEVRE IGOR
BLEU DE CHEVRE IGOR
C’est la réponse précise aux consommateurs modernes, qui sont de plus en plus sensibles aux aspects santé-nutritionnels, mais sans négliger la 
bonté et la qualité. Le Bleu de Chèvre IGOR est en effet la synthèse parfaite entre une saveur délicate, fruit d’un équilibre recherché entre la 
saveur caractéristique du lait de chèvre et la note parfumée du persillage, et des caractéristiques nutritionnelles importantes : haute digestibilité, 
faible teneur en cholestérol, excellente source de protéines et de calcium. 

En outre, il est entièrement produit avec du lait frais de chèvre 100% italien.



12 Kg 1 x1

Bleu de Chèvre meule

1,5 Kg 1 x4

Bleu de Chèvre 1/8
200 g 1 x 8 - 1 x 16

Bleu de Chèvre portion

Bleu de Chèvre IGOR



250 - 500 g 1 x 6 - 1 x 12

250 - 500 g 1 x 6 - 1 x 12

250g 1 x6

1500g 1 x2

Mascarpone

Mascarpone

RicoUa

Ricotta

Mascarpone, Ricotta et Mozzarella

125 g 1 x12

Mozzarella 125 g

125 g 1 x 16 - 1 x 21

Mozzarella di Bufala Campana



Autres fromages

3/3,3 Kg 1 x3 1 Kg 2,2Kg1 x12 1 x2

1Kg4,5Kg 1 x 101 x2 200 g 1 x12

Fontal Provolone Taleggio DOP

Grana PadanoGrana Padano Grana Padano





IGOR s.r.l. • Strada Natale Leonardi 32 • 28062 Cameri (Novara) • Italy
Tel. +39 0321 2001 • Fax +39 0321 200256 • E-mail: info@igornovara.it •

www.igorgorgonzola.com


