
Company Profile

Seit 1935





SEIT 1935, dem Jahr der Gründung durch Großvater Natale, ist IGOR im Besitz der Familie
Leonardi, die seit vier Genera>onen die Liebe und Leidenscha@ für die alte Kunst der Käseherstellung
zusammen mit einem starken Unternehmergeist weitergibt.

DIE FAMILIE LEONARDI

DIE LEIDENSCHAFT FÜR DEN GORGONZOLA

Von links: Fabio, CEO; Lara, CFO; Mu6er Ivana, Supervisor; Giulia, Export Sales Account und Maurizio, Präsident.





DIE IGOR GRUPPE 

DIE GRUPPE

HAUPTISTZ IGOR
CAMERI (NO), 50.000 m²

Herstellung, Reifung, 
Verpackung und Verwaltung

CAMERI (NO)
Tradi7onelle Reifungsstä:e

CAMERIANO (NO)
Handwerkliche Produk0onsstä4e

Herstellung von 
GRAN RISERVA LEONARDI

PRATO SESIA (NO)
Handwerkliche Produktionsstätte
Herstellung von 
QUATTROROSE SANTI

TRECATE (NO)
Handwerkliche Produktionsstätte



DIE GESCHICHTE

GESCHICHTE UND ENTWICKLUNG



Der Gorgonzola-Käse wurde von der Europäischen
Gemeinscha@ anerkannt und am 12. Juni 1996 mit der
EG-Verordnung Nr. 1107/96 in der Liste der Erzeugnisse
mit geschützter Ursprungsbezeichnung eingetragen.
Eine strenge Gesetzgebung legt die
Produk>onsstandards, das Gebiet der g.U. für die
Sammlung der Milch, die Herstellung und die Reifung
fest und garan>ert daher Qualität und AuthenGzität.

DER GORGONZOLA DOP

DER GORGONZOLA

DOP

EIN KOMPLETTES NAHRUNGSMITTEL: Nährwertangaben
Aus ernährungswissenschaftlicher Sicht ist der
Gorgonzola ein wahres "Bergwerk": es handelt sich um
ein komplettes Nahrungsmittel, das alle notwendige
Elemente enthält, die für eine harmonische körperliche
Entwicklung und eine ausgewogene Zufuhr von
täglicher und gesunder Energie sind.



WIE DER GORGONZOLA GEMACHT WIRD



UNSERE ZERTIFIKATE

ZERTIFIZIERUNGEN und ANERKENNUNGEN

Die Gewährleistung höchster Qualität ist für IGOR Gorgonzola von grundlegender Bedeutung.
Das Unternehmen garan>ert seit jeher die höchsten Produk>onsstandards: ein ständiges Engagement, das von
den wich>gsten Zer>fizierungsstellen bestä>gt wird.



ZERTIFIZERUNG HALAL

HALAL



DIE ANERKENNUNGEN

ZERTIFIZIERUNGEN und ANERKENNUNGEN

Die Gewährleistung höchster Qualität ist für IGOR Gorgonzola von grundlegender Bedeutung.
Das Unternehmen garan>ert seit jeher die höchsten Produk>onsstandards: ein ständiges Engagement, das von
den wich>gsten Zer>fizierungsstellen bestä>gt wird.





DAS ENGAGEMENT VON IGOR FÜR EIN NACHHALTIGES WACHSTUM

DIE NACHHALTIGKEIT



Die Zer&fizierung TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN ist eine weitere
Anerkennung der Rückverfolgbarkeit der Produk&onske<e. Dank dieser Zer&fizierung
gewährleistet man, dass das Unternehmen einem strukturierten
Tierwohlbewertungsprogramm mit wissenschaElichen und objek&ven Grundlagen folgt. Das
belegt und stellt die hohe Qualität bei der Auswahl der Betrieben in der Region Piemont
sicher.

Im Jahr 2021 werden ALLE FIRMEN DER IGOR GRUPPE Milch ausschließlich aus
Bauernhöfen mit ZerEfizierung TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN
sammeln.

TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN

TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN









SOZIALBEREICH UND GEBIET

IGOR FÜR DEN SOZIALBEREICH

Für die Familie Leonardi sind die sozialen Themen sehr wich>g, und der Gorgonzola ist als g.U. eng mit dem 
Gebiet verbunden. Vor kurzem hat Igor einen eigenen Fonds bei der S>@ung "Comunità Novarese" eingerichtet, 
um soziale Projekte zu unterstützen; der Präsident dieser S>@ung ist seit 2015 Ezio Leonardi, Onkel der Familie 
Leonardi. 

IGOR UNTERSTÜTZT AUCH MEHRERE SPORTVEREINE IN DER REGION:
-IGOR Gorgonzola Volley Novara*
-NOVARA Calcio*
-Rallye
-Motocross
-Welgehen
-Rugby

**



IGOR AUF DEM WEB

DIGITALES MARKETING

Igor inves>ert seit mehreren Jahren intensiv in digitales Marke>ng. Es wurde eine krea>ve und 
suchmaschinenop>mierte Webseite erstellt, die ständig mit leckeren Rezepten und Videos von berühmten 
Köchen aktualisiert wird. Die Webseite ist in zehn verschiedene Sprachen übersetzt und zieht jeden Monat 
Hunderlausende von Besuchern an, auch dank der Google Ads und Facebook Ads Kampagnen.
Die ständige Präsenz auf den Websites des Sektors (Food&Beverage und na>onale Nachrichtenseiten) hat dazu 
geführt, dass wir in den wich>gsten sozialen Medien wie Instagram, Facebook, Linkedin und Youtube führend 
sind und in vier Ländern offizielle IGOR-Seiten haben. Igor inves>ert auch in die Zusammenarbeit mit berühmten 
Köchen, Influencern und Food-Bloggern durch Online-Welbewerbe, tägliche Interak>onen und regelmäßige 
Kampagnen.
Außerdem inves>erte Igor im Jahr 2021 in digitale Kampagnen auf führenden Lebensmilel- und 
Getränkewebsites in Frankreich, Spanien und Deutschland.





VERFÜGBARE PACKUNGEN:
• LAIB von 12 kg – HALBLAIB von 6 kg
• 1/8 von 1.5 kg - 1/16 von 750 g
• PORTIONEN von 150/200/300 g

UNSERE PRODUKTE:
• LÖFFELGORGONZOLA GRAN RISERVA LEONARDI
• QUATTROROSE SANTI Gorgonzola Premium

• BLU DI CAPRA Blauschimmelkäse mit 100% italienischer Ziegenmilch

• CRUMBLES
• GORGONZOLA INBLU Der klassische Gorgonzola Dolce

• GORGONZOLA DOLCE CASA LEONARDI

• GORGONZOLA DOLCE IGOR CREME Der klassische cremige Gorgonzola

• GORGONZOLA PICCANTE

• GORGONZOLA BIO 

• GORGONZOLA FÜR DIE INDUSTRIE

• PETIT PLATEAU schmackhafte Auswahl von Gorgonzola Dolce und Piccante

• MASCARPONE & GORGONZOLA 

• WEITERE KÄSESSORTEN

Taleggio, Grana Padano, Provolone, Fontal, Mascarpone, Mozzarella, Ricotta



1st PLACE



12 Kg 1 x 1

Gran Riserva Leonardi

Laib

6 Kg 1 x1

Gran Riserva
Halblaib

1,5 Kg 1 x 4

Gran Riserva 1/8

750 g 1 x 6

Gran Riserva 1/16

Gran Riserva Leonardi La Selezione



12 Kg 1 x 1

Gran Riserva Bordeaux 
Laib

6 Kg 1 x1

Gran Riserva Bordeaux

Halblaib

1,5 Kg 1 x4

Gran Riserva
Bordeaux 1/8

750 g 1 x 6

Gran Riserva
Bordeaux 1/16

Gran Riserva Leonardi Bordeaux



6 Kg 1 x 1

Gran Riserva Halblaib

Gran Riserva Leonardi - La Selezione



Neues Werkzeug
Gran Riserva Leonardi - La Selezione

NACHHERVORHER

Durch die Verwendung dieses Werkzeugs wird die Rinde vom Teig getrennt, so dass der Bediener das Produkt mit einem Löffel 
herausnehmen kann, ohne auch die Rinde aufzuheben (die laut Gesetz NICHT zum Verzehr geeignet ist).
Außerdem bleibt der Teig kompakter, ohne an Cremigkeit einzubüßen, was eine bessere Produktpräsentation in der 
Feinkosttheke ermöglicht. 



1/8 Gran Riserva Leonardi La Selezione

1,5 Kg 1 x4

Gran Riserva 1/8

1,5 Kg 1 x 4

Gran Riserva Bordeaux 1/8



150 - 200 g 1 x 12 - 1 x 15

Gorgonzola Dolce PorCon

150 - 200 g 1 x 12 - 1 x 15

Gorgonzola Piccante PorCon

Pe/t Plateau



Quattrorose Santi

12 Kg 1 x1

Gorgonzola Dolce Laib

3 Kg 1 x 2

Gorgonzola Dolce 1/4

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Dolce Halblaib

1,2 Kg 1 x 4

Fior di Delizia

150 g - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Dolce e Piccante
PorConen

1,5 Kg 1 x 4

Gorgonzola Dolce 1/8

200 g 1 x 15

Fior di Delizia PorCon



Gorgonzola Dolce DOP - InBlu

12 Kg 1 x1

Gorgonzola Dolce Laib

1,5 Kg 1 x 4

Gorgonzola Dolce 1/8

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Dolce Halblaib

750 g 1 x 6

Gorgonzola Dolce 1/16

150 g - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Dolce PorCon



Gorgonzola Dolce DOP - InBlu

150 - 170 g 1 x 8

Gorgonzola Dolce
Dreieck-PorBon

150 - 200 g 1 x15

Gorgonzola und Mascarpone
Dolcetto

1,2 - 2,4 kg 1 x 4 - 1 x 2

Gorgonzola und Mascarpone
Tronchetto



12 Kg 1 x 1

Gorgonzola Dolce Laib

3 Kg 1 x2

Gorgonzola Dolce 1/4

6 Kg 1 x 1

Gorgonzola Dolce Halblaib

1,5 kg 1 x 4

Gorgonzola Dolce 1/8

750 g 1 x 6

Gorgonzola Dolce 1/16
200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Dolce PorCon

Gorgonzola Dolce DOP - IgorCreme



12 Kg 1 x1

Gorgonzola Dolce Laib

1,5 Kg 1 x 4

Gorgonzola Dolce 1/8

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Dolce Halblaib

750 g 1 x 6

Gorgonzola Dolce 1/16

200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Dolce PorCon

Gorgonzola Dolce DOP - Casa Leonardi



12 Kg 1 x 1

Gorgonzola Piccante Laib

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Piccante Halblaib

1,5 Kg 1 x4

Gorgonzola Piccante 1/8

750 g 1 x 6

Gorgonzola Piccante 1/16

Gorgonzola Piccante DOP



150 - 170 g 1 x 8

Gorgonzola Piccante
Dreieck-PorBon

150 - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Piccante PorCon

150 - 200 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Piccante PorCon

Gorgonzola Piccante DOP



12 Kg 1 x1

Gorgonzola Bio Laib

6 Kg 1 x1

Gorgonzola Bio Halblaib

1,5 Kg 1 x 4

Gorgonzola Bio 1/8

750 g 1 x6

Gorgonzola Bio 1/16
170 g 1 x 8 - 1 x 16

Gorgonzola Bio Dolce PorCon

Gorgonzola DOP - BIO



GORGONZOLA CRUMBLES 170g
GORGONZOLA CRUMBLES
Der authen*sche italienische Gorgonzola, einsatzbereit.
IGOR Crumbles ist der neue Vorschlag, um die Anforderungen des Weltmarkts zu erfüllen: er stellt den Wunsch von IGOR dar, Produkte 
herzustellen, die den Bedürfnissen der neuen VerbrauchergeneraBon weltweit entsprechen. 



1200 g 1 x 2 - 1 x 25

Gewürfelter Gorgonzola

500 g 1 x4

Gewürfelter Gorgonzola

12 kg 1 x 1

Gorgonzola Dolce/Piccante
Laib blauer Sack

12 kg 1 x1

Gorgonzola Dolce/Piccante
Laib luftdicht verpackt

Gorgonzola DOP – für die Industrie



BLU DI CAPRA IGOR
BLU DI CAPRA IGOR
Unser Blu di Capra ist die präzise Antwort für unsere modernen Verbraucher, die zunehmend empfindlich auf die gesunden und 
ernährungswissenschaWlichen Aspekte reagieren, aber ohne die Qualität und den Geschmack zu vernachlässigen. Blu di Capra IGOR ist die 
perfekte Synthese zwischen einem milden Geschmack, Ergebnis eines raffinierten Gleichgewicht vom charakterisBschen Geschmack der 
Ziegenmilch und der duWenden Note des Blauschimmelkäses, und wichBgen ErnährungseigenschaWen: hohe Verdaulichkeit, geringer 
Cholesteringehalt, opBmale Protein- und Kalziumquelle.

Außerdem wird der Blu di Capra ausschließlich mit 100% italienischer frischer Ziegenmilch produziert.



12 Kg 1 x 1

Blu di Capra Laib

1,5 Kg 1 x4

Blu di Capra 1/8
200 g 1 x 8 - 1 x 16

Blu di Capra Portion

Blu di Capra



250 - 500 g 1 x 6 - 1 x 12

250 - 500 g 1 x 6 - 1 x 12

250 g 1 x6

1500g 1 x 2

Mascarpone

Mascarpone

RicoPa

RicoPa

Mascarpone, Rico.a und Mozzarelle

125 g 1 x12

Mozzarella 125 g

125 g 1 x 16 - 1 x 21

Büffelmozzarella aus
Kampanien



Weitere Käsesorten

3/3,3 Kg 1 x 3 1 Kg 2,2Kg1 x12 1 x 2

1Kg4,5 Kg 1 x 101 x 2 200 g 1 x12

Fontal Provolone Taleggio DOP

Grana PadanoGrana Padano Grana Padano





IGOR s.r.l. • Strada Natale Leonardi 32 • 28062 Cameri (Novara) • Italien
Tel. +39 0321 2001 • Fax +39 0321 200256 • E-mail: info@igornovara.it •

www.igorgorgonzola.com


