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I 0': LciDENSCHAFT FUR DEN GORGONZOLA

DIE FAMILIE LEONARDI

D

Gorgonzola

Von links: Fabio, CEO; Lara, CFO; Mutter I\;éﬁa, Supervisor; Giulia, Export Sales Account und Maurizio, Prasident.

SEIT 1935, dem Jahr der Grindung durch Grollvater Natale, ist IGOR im Besitz der Familie
Leonardi, die seit vier Generationen die Liebe und Leidenschaft fir die alte Kunst der Kaseherstellung
zusammen mit einem starken Unternehmergeist weitergibt.
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HANDWERKLICHE KASEREI
HAUPTSITZ MIT 3000-LITER TANKS

Eine Hauptproduktionsstatte mit 2
Koagulatoren, die kontinuierlich produz-
ieren. Basiert auf der Industrie 4.0
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DIE IGOR GRUPPE
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Herstellung von

GRAN RISERVA LEONARDI
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Traditionelle Reifungsstditte




I GcscHicHTE UND ENTWICKLUNG

DIE GESCHICHTE

1935 GRUNDUNG Natale Leonardi produzierte einen handwerklichen Gorgonzola in Mezzome-
rico und verkaufte ihn an den Hotels des Maggiore Sees

§ B

1996 IGOR 1 IGOR verlegt die Firma in Cameri in eine moderne Produktionsstéatte von
15.000 gm
I 2003 IGOR 2 Erweiterung des Hauptsitzes: +5.000 gm
2006 Erwerb von IGOR erwirbt BALLARINI, eine Firma, die auf der Reifung von Gorgonzola
BALLARINI spezialisiert ist, um seine Prasenz auf den Weltmarkten zu verstéarken
2008 Erwerb von CLIN ist eine handwerkliche Késerei, wo man jeden Tag dank 3000-Liter-Tan-
CLIN ks 800 Laibe von Gorgonzola DOP Dolce und Piccante produziert.
I 2009 IGOR 3 Erweiterung des Hauptsitzes: +5.000 gm
ILOH IGOR 4 Erweiterung des Hauptsitzes von mehr als 10.000 gm
PAL, am FuBe des Bergs Monte Rosa, ist eine historische handwerkliche
2014 Ekv{'erb on Kaserei mit 3.000-Liter fassenden Tanks, wo taglich etwa 300 Laibe herge-
stellt werden.
2018 IGOR 5 dank der 5. Erweiterung, basiert auf der Industrie 4.0, hat IGOR im Dezember
GORGONZOLA 4.0 2019 eine Oberflache von etwa 50.000 gm erreicht.
2019 Erwerb von IGOR erwirbt Si Invernizzi, eine historische Marke mit einer hundertjahrigen

S| INVERNIZZI Geschichte, die auf der Herstellung von hochwertigem Gorgonzola mit 700
Liter-Tanks spezialisiert ist.

200 M 200 Millionen Verkauf von Gorgonzola
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DER GORGONZOLA DOP

Der Gorgonzola-Kdse wurde von der Europdischen
Gemeinschaft anerkannt und am 12. Juni 1996 mit der
EG-Verordnung Nr. 1107/96 in der Liste der Erzeugnisse
mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung eingetragen.

Eine strenge Gesetzgebung legt die
Produktionsstandards, das Gebiet der g.U. fur die
Sammlung der Milch, die Herstellung und die Reifung
fest und garantiert daher Qualitdt und Authentizitat.

EIN KOMPLETTES NAHRUNGSMITTEL: Ndahrwertangaben

Aus erndhrungswissenschaftlicher Sicht ist der
Gorgonzola ein wahres "Bergwerk": es handelt sich um
ein komplettes Nahrungsmittel, das alle notwendige

Elemente enthalt, die fir eine harmonische korperliche ON NATUR AUS
Entwicklung und eine ausgewogene Zufuhr von ' LAKTOSEFRE‘
taglicher und gesunder Energie sind.

Brennwert 1346 Kj 325Kcal

Fette 27g

davon gesattigte 194¢g

Fettsdure 432mg

Kalzium 09g LEICHT VERDAUUCH

Zucker <0.1g

Eiwei 19.5g

Phosphor 374 mg

Ballaststoffe <05g DERWACHSTUM

Vitamine A, B1, B2, B6,B12, E, PP E GNET

Salz 1.81g




I \/ic OER GORGONZOLA GEMACHT WIRD

Unsere Reise beginnt auf den unberiitrten Weiden von

" Nach 24 Stunden erhilt der Gorgonzola die erste
180 Viekzuchtan im Plomeat nd dor Lombardel, ol | Einsalrung mit italionischem filtrierton und
wo die Kiihe in einem gesunden Umfeld leben und mur s | savbersn Meersalz; der Gorgonzola Iagert in
mit natiirlichem Futter ohne Wachstumshormonen _ einem warmen Raum bei einer Temperstur von circs
(rBGH). B 21 6rad.
4‘% "

Die Milch, welche nach den Vorgaben von I6OR

produziert wird , um einen Rohstoff von groBter

Qualitit 20 erhalten, wird tiglich frisch an die f T g

Michannahmestelle des Betriebs geliefert. Nach weitsren 24 Stunden, findet do zweite = — =

piccaots), variiert die Reifezeit in der

Einsalzung stat. 2 nach Arts des Kisas (dolce oder ; N .'|
' N1 |

Lagerkammer rwischen zwei und sichen Tagen.

Danach kommt der Gorgonzola in die ersts Reifekammer bei einer
2 Temperatur von 3-5°C. Hier wird der Kise mit Edelstahinade!
IR R durehbohirt. Diese Licher im Kise verursachen den Blsyschimme!
Y S— dadurch wird das natiirliche Wachstums des natirlichen
*—'( 1 Schimmels gefordert mmd erméglicht den Saverstoff durch die Locher
s Q: sinzulreten. Die Rinde des |2ib wird ein weiteres Mal eingesaizt
e

iy’ { o d 80 Reifetagea des Gorganzola Piccante st unser Kise
W fertig. £r wird in die letzte Ableilung weitergeleitel, wo er
geschnitton und verpackt wird..

Und run kommt die Magi: die Milch verwandelt sich in Bruch,
welche nachdem sie in Sticke zerteilt words, und frei voa Molks ist,
hamanwmmumm
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I 2:R7iFIZIERUNGEN und ANERKENNUNGEN

UNSERE ZERTIFIKATE

Die Gewahrleistung hochster Qualitat ist fir IGOR Gorgonzola von grundlegender Bedeutung.
Das Unternehmen garantiert seit jeher die hochsten Produktionsstandards: ein standiges Engagement, das von
den wichtigsten Zertifizierungsstellen bestatigt wird.

UNI EN ISO 22000:2005
GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY (BRC)
IFS INTERNATIONAL STANDARD FOR AUDITING FOOD SUPPLIERS
LFREE: NATURALLY LACTOS FREE
AXPO: ENERGIE AUS 100% ERNEUERBARER
ZERO EMISSION COMPANY
UNI EN ISO 22000:2018

ZERTIFIZIERUNG VON BIOLOGISCHER HERSTELLUNG

EN ISO 50001:2001
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I 2cR7iFIZIERUNGEN und ANERKENNUNGEN

DIE ANERKENNUNGEN

Die Gewahrleistung hochster Qualitat ist fir IGOR Gorgonzola von grundlegender Bedeutung.
Das Unternehmen garantiert seit jeher die hochsten Produktionsstandards: ein standiges Engagement, das von
den wichtigsten Zertifizierungsstellen bestatigt wird.

IGOR GORGONZOLA fallt unter den “ITALY'S BEST EMPLOYERS FOR WOMEN 2020 eine wichtige Anerkennung fur Igor

2020 nach einer Studie des Deutschen Instituts fUr Qualitét und Finanzen Gber die Unternehmenskultur, die Berufsausbildung und
die Chancengleichheit.

IGOR GORGONZOLA ist eine Digital Star 2020: nach einer Studie vom Deutschen Instituts fUr Qualitdt und Finanzen, die flr

2020 12 Monate Daten von 438 Millionen verschiedenen Online-Sourcen analysiert hat, ist IGOR unter den 350 besten italienischen
Unternehmen im Digitalfeld und das erste im Kasereisektor.

2019 Der Loffelgorgonzola Gran Riserva Leonardi mit 90 Tagen Reifung und der Gorgonzola DOLCE QUATTROROSE mit
Zertifizierung ,,Tierwohl in Landwirtschaftlichen Betrieben” haben die GOLDMEDAILLE beim World Cheese Awards 2019
gewonnen.

2019 IGOR GORGONZOLA fallt mit vollem Stolz unter die Gruppe der 100 SUPER CHAMPION Unternehmen mit
einem Umsatz zwischen 120 und 500 Millionen.

Der Gorgonzola Piccante IGOR belegt den zweiten Platz beim World Championship Cheese Contest, der vom

2016 6. bis 8. Mérz in Wisconsin stattgefunden hat.

2015 Der Gorgonzola piccante IGOR gewinnt den ersten Preis in der Kategorie ,,Gorgonzola Piccante DOP" im

Rahmen der Auszeichnung CaseoArt Trofeo San Lucio, die wichtigste italienische Auszeichnung in der Kase-
und Milchindustrie.

2014 Der Gorgonzola Gran Riserva Leonardi gewinnt den ersten Preis in der Kategorie ,Gorgonzola Dolce DOP" im
Ragrp‘eln r(]:leszuszelchnung CaseoArt Trofeo San Lucio, die wichtigste italienische Auszeichnung in der Kase-
un ilchindustrie.

2014 Der Gorgonzola DOP piccante PAL erhélt die Qualitatsgliteauszeichnung beim 8. Wettbewerb , Infiniti Blu” Die
Welt der Blauschimmelkase - organisiert von Slow Food und ONAF.

Der Gorgonzola Dolce IGOR gewinnt Super Gold in der Kategorie Blue Cheese bei der ,World Chesse Awards
2012 2012, das jahrliche Spitzentreffen des weltweiten Kasemarktes, das in Birmingham (UK)stattgefunden hat,
wobei 2.781 Kéase aus Uber 30 verschiedenen Lander geschatzt wurden.

2011 Im Monat November gewinnt IGOR Gorgonzola in seiner Kategorie die Super Gold Medal beim World Cheese
Awards in Birmingham.

200 Im IMc;\nat Méarz wird IGOR Gorgonzola von ,DATABANK" die Auszeichnung ,,Company to Watch 2008"
verliehen.

200 Wiederholter Erfolg beim World Cheese Award in London mit der Gold Medallie in der Katergorie ,,Blue
Cheese” DOP.

2002 IGOR gewinnt den ersten Platz bei der World Cheese Award in London und bestétigt die Beibehaltung von

héchster Qualitat, nach dem Erfolg von 1997.

2001 Im Monat Juli zeichnet “DATABANK”, flihrendes Unternehmen in der Marktanalyse von dynamischem Wett-
Eel\gerb, IhGOPB_aIs‘ erste Italienischen Firma im Jahr 2000 in der Studie ,frische, weiche, gereifte, weiche und
albweiche Kase*.

1999 Die franzdsische Zeitschrift der Lebensmitteltechnologie “PROCESS” zeichnet IGOR als eines der besten 18
Werke des Jahrhunderts in Europa im Bereich “FOOD” aus.



SOZIALE VERANTWORTUNG DER UNTERNEHMEN

. - Zero Emission Company
. Kraft-Warme-Kopplung Anlage
Stiftung “Comunita Novarese” sozlﬂL unn

) Bewirtschaftung der Wasserressourcen
Spendfen und Unterstiitzung GEBIET UmeLT \

iir das Krankenhaus Reduktion von Plastik
Maggiore von Novara

Milch/Molke
Sportmannschaften: @

Igor Volley Novara

. " Methantransport
Novara CF?;?II ;) lg " :

Projekt Bee Friendly
Motocross , o .
ki 'g’ / 100% erneuerbare Energiequellen

Rugby 48% Energieoptimierung - neue

\ : b F '100% recyclebare Verpackung:

Kampagne “Retten wir die Meere”

UMUWELT +
LIEFERANTEN

Aus zertifizierter Milch
Tierschutz in landwirtschaftlichen Betrieben




I oc NAcHHALTIGKEIT

DAS ENGAGEMENT VON IGOR FUR EIN NACHHALTIGES WACHSTUM

ZERTIFIZIERUNG VON TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN

-

ZERO EMISSION COMPANY
Dank des standlgen Engagements, um eine Strategie flr nachhaltiges Wachstum zu entwi-
ckeln, hat IGOR Gorgonzola die wichtige Zertifizierung ZERO EMISSION COMPANY erhalten.
Diese Anerkennung zeigt, dass IGOR Gorgonzola dank bestimmter EnergieeffizienzmaBn-
1ERDEMISSION ahmen im Produktionsprozess die Treibhausgasemissionen vollstandig eliminiert hat. Um
< ¢ ; dieses Ziel zu erreichen, hat IGOR auch 16.000 CERs (zertifizierten Emissionsreduktionen)
aus Projekten von Clean Development Mechanism gekauft, um ihre Emissionen zu kompen-
sieren.

2 KRAFT-WARME-KOPPLUNG ANLAGEN
»~ IGOR Gorgonzola hat entschieden, sich mit zwei KWK-Anlagen mit Green Energy-Eigen-
— schaften auszustatten. Es handelt sich um Methangasanlagen, mit denen die Emissionen
erheblich reduziert werden. Gleichzeitig kann man die vollstandige Selbstversorgung und
Stabilitat der Produktionsanlagen gewahrleisten, AuBerdem erlauben diese Systeme, die
Energieverschwendung zu minimiéren, indem 98% der Warmeenergie und des Motorabga-
ses wiederverwendet werden.

MILCH/MOLKE ‘

Bei der Herstellung wird ausschlieBlich FRISCHE ITALIENISCHE MILCH AUS DEM G.U.-GE-
BIET verarbeitet. Wahrend der Verarbeitung, von der Lagertemperatur der Milch (max. +4°)
bis zur Verarbeitungstemperatur, gehen keine Kalteeinheiten verloren. Die gesamte Molke
wird in einer Osmoseanlage mit geringer Energieaufnahme konzentriert, Dartiber hinaus
wird das entmineralisierte Wasser, das bei diesem Verfahren entsteht, fur andere Zwecke im
Produktionsprozess verwendet.

WASSER
Bei IGOR-Anlage wird die Verwendung von Wasser durch besondere programmierbare und
zeitgesteuerte Steuerungen Uberprift, um Verschwendungen zu vermeiden.

& >) Im Vergleich zum europdischen Durchschnitt der Wassernutzung auf den Produktionsvolu-
men verfigt IGOR Gorgonzola Gber eine der effizientesten Anlagen.
KUNSTSTOFFREDUZIERUNG

y Jedes Jahr reduziert IGOR die Verwendung von Kunststoffdeckeln auf ungefahr 12 Millionen
‘ Verpackungen von Gorgonzola 200 g dank wiederverschlieBbaren Folien und der Beseiti-
gung von Kunststoffdeckeln.
OKOLOGISCHER METHANTRANSPORT
Um die CO2-Emissionen in die Atmosphare zu reduzieren, hat IGOR den Milchtransporter fur

'Um gle Vetr)wenducr;g eines neuen 8kologischen Transportmittels sensibilisiert, das mit Methangas

¢ etrieben wird.

Initiative BEE-FRIENDLY ) )

k(e IGOR Gorgonzola hat im Februar 2020 das Projekt BEE-FRIENDLY ins Leben gerufen und
damit einmal mehr sein Enfgaqement fur 6kologische Nachhaltigkeit bekraftigt. Bei diesem
Projekt geht es um die Aufstellung von Bienenstocken bei der Produktionsstatte in Cameri.
Mit dieser Initiative soll die Bedeutung der Bienen hervorgehoben werden, die dank der
Bestaubung den natlrlichen Kreislauf gewahrleisten.

ISO 50001-ZERTIFIZIERUNG . oo
Igor Gorgonzola hat die Zertifizierung nach ISO 50001:2011 erhalten. Diese freiwillige
internationale Norm wurde 2011 von der Internationalen Organisation fir Normung herau-
5038001 sgegeben und stellt die neue internationale Norm fir das Energiemanagement dar. Die
Norm ISO 50001 konzentriert sich auf dig Einflhrung eines Energlemanagementsrstems
durch einen systematischen Ansatz zur Uberwachung des Verbrauchs, um eine rationellere
Nutzung der Energiequellen zu ermoglichen, die am gesamten Produktionsprozess des
Unternehmens beteiligt sind, und um den Verbrauch zu senken, was zu einer erheblichen
Energieeinsparung fuhrt.

¢ 100% ENERGIE AUS ERNEUERBAREN QUELLEN
IGOR hat immer auf die Umweltauswirkungen sehr geachtet und hat daher beschlossen, eine

4o Politik des nachhaltigen Wachstums zu verfolgen. Aus diesem Grund hat sich Igor Gorgon-
X% R zola daflr entschieden, nur Energie aus erneuerbaren Quellen mit Axpo-Zertifizierung zu
oontse ) verwenden. Die Axpo-Zertifizierung garantiert, dass die verbrauchte Energie aus Anlagen

stammt, die erneuerbare Quellen nutzen.
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TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN

Die Zertifizierung TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN ist eine weitere
Anerkennung der Rickverfolgbarkeit der Produktionskette. Dank dieser Zertifizierung
gewabhrleistet man, dass das Unternehmen einem strukturierten
Tierwohlbewertungsprogramm mit wissenschaftlichen und objektiven Grundlagen folgt. Das
belegt und stellt die hohe Qualitat bei der Auswahl der Betrieben in der Region Piemont
sicher.

ELKS

Im Jahr 2021 werden ALLE FIRMEN DER IGOR GRUPPE Milch ausschlieBBlich aus

Bauernhofen mit Zertifizierung TIERSCHUTZ IN LANDWIRTSCHAFTLICHEN BETRIEBEN
sammeln.




IGOR FUR BIOLOGISCH

4

IGOR Gorgonzola, die seit jeher auf den Bio-Markt achtet,
hat von BioAgriCERT die NOP-Zertifizierung
[tierische Produkte, die ohne den Einsatz von Antibiotika gewonnen werden)
gemdl3 der vom USDA erlassenen Verordnung erhalten.




IGOR FUR DIE UMWELT
Retten wir die Meere Qg

IGOR Gorgonzola freut sich, lhnen eine neue Initiative fiir die Nachhaltigkeit und die Okosystemschutz
vorzustellen: die Kampagne RETTEN WIR DIE MEERE.

Es ist wohl bekannt, dass die Verschmutzung durch Kunststoffe besonders gefahrlich fir |
das Meerdokosystem ist.
Daher hat IGOR die Kunststoffverwendung in seinen Verpackungen um 307% reduziert.

AuBerdem hat IGOR eine neue 100% recyclebare Plastikverpackung fiir die Produkte
des Industriebreichs entwickelt, um die Wiederverwendung
und die Wiedergewinnung zu erlauben und,

um_die Umweltbelastung zu minimieren.

Das Material dieser blauen Verpackungen
flr die Industrie ist PE-LD 04. Es ist 100%
recyclebar und in Ubereinstimmung mit
den EU-Standards. o




IGOR STEIGERT DIE ENERGIEEFFIZIENZ UM L|- 8 0/0

In den letzten drei Jahren hat IGOR mit dem Ziel eines nachhaltigen Wachstums einen Plan zur kontinuierlichen
Verbesserung der Energieleistung seines Energiemanagementsystems gemaR der Norm ISO 50001 umgesetzt.

Zur Unterstitzung dieser Initiative wurde im Februar 2020 das TEP/t als Messsystem eingefiihrt, das Tonnen

Olaquivalent im Verhdltnis zu den produzierten Tonnen Gorgonzola darstellt.

Im Februar 2020 verzeichnete die Energy Baseline 0,563 TEP/Tonne, und ein Jahr spater, im Februar 2021, erreichte sie
0,220 TEP/Tonne, was einer EFFIZIENZ DER ENERGIELEISTUNG von 48 % entspricht.

Eine bemerkenswerte Leistung, die das Ergebnis einer nachhaltigen, auf die Optimierung der Energieressourcen
ausgerichteten Wachstumspolitik ist.

DIE WORTER DES CEO

“*Wir sind sehr stolz auf dieses Ergebnis ), sagt Fabio
Leonardi, CEO von Igor Gorgonzola.

‘Effiziente Energieprozesse in unserem Werk

waren ein ehrgeiziges Ziel. Dass wir es erreicht haben
und die Bedeutung dieses Ziels mit Zahlen belegen

konnen, macht uns sehr zufrieden mit der
geleisteten Arbeit und mativiert uns,
weiterhin eine Politik des nachhaltigen
Wachstums zu verfolgen’.




I (GoR FUR DEN SOZIALBEREICH

SOZIALBEREICH UND GEBIET

Flr die Familie Leonardi sind die sozialen Themen sehr wichtig, und der Gorgonzola ist als g.U. eng mit dem
Gebiet verbunden. Vor kurzem hat Igor einen eigenen Fonds bei der Stiftung "Comunita Novarese" eingerichtet,
um soziale Projekte zu unterstlitzen; der Prasident dieser Stiftung ist seit 2015 Ezio Leonardi, Onkel der Familie
Leonardi.

IGOR UNTERSTUTZT AUCH MEHRERE SPORTVEREINE IN DER REGION:
-IGOR Gorgonzola Volley Novara*
-NOVARA Calcio*

-Rallye

-Motocross

-Wettgehen

“

' ' — \_éague
Coppa |ta||a A‘ W\ Coppa Italia A1)[)] = \%MA&R&W




I 0/GiTALES MARKETING

IGOR AUF DEM WEB

Igor investiert seit mehreren Jahren intensiv in digitales Marketing. Es wurde eine kreative und
suchmaschinenoptimierte Webseite erstellt, die standig mit leckeren Rezepten und Videos von beriihmten
Kochen aktualisiert wird. Die Webseite ist in zehn verschiedene Sprachen lbersetzt und zieht jeden Monat

Hunderttausende von Besuchern an, auch dank der Google Ads und Facebook Ads Kampagnen.
Die standige Prasenz auf den Websites des Sektors (Food&Beverage und nationale Nachrichtenseiten) hat dazu

gefihrt, dass wir in den wichtigsten sozialen Medien wie Instagram, Facebook, Linkedin und Youtube fliihrend
sind und in vier Landern offizielle IGOR-Seiten haben. Igor investiert auch in die Zusammenarbeit mit beriihmten
Kéchen, Influencern und Food-Bloggern durch Online-Wettbewerbe, tagliche Interaktionen und regelmaRige

Kampagnen.
AuRerdem investierte Igor im Jahr 2021 in digitale Kampagnen auf filhrenden Lebensmittel- und

Getrankewebsites in Frankreich, Spanien und Deutschland.

CHEFKOCH

Dove acquistare i

PRODOTTI TOP DI GAMMA di
IGOR GORGONZOLA?

A Cameri, presso 'Azienda

*P‘QLQDQQTA Agricola LMG. di Christian Invernizzi EEnnL Jé T3 [y
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UNSERE PRODUKTE




VERFUGBARE PACKUNGEN:
e LAIB von 12 kg - HALBLAIB von 6 kg
*1/8 von 1.5 kg - 1/16 von 750 g

« PORTIONEN von 150/200/300 g

UNSERE PRODUKTE:
* LOFFELGORGONZOLA GRAN RISERVA LEONARDI”

* QUATTROROSE SANTI Gorgonzola Premium
¢ BLU DI CAPRA Blauschimmelkése mit 100% italienischer Ziegenmilch

. crumLEs NEW

* GORGONZOLA INBLU Der klassische Gorgonzola Dolce
* GORGONZOLA DOLCE CASA LEONARDI

* GORGONZOLA DOLCE IGOR CREME Der klassische cremige Gorgonzola
* GORGONZOLA PICCANTE

* GORGONZOLA BIO

+ GORGONZOLA FUR DIE INDUSTRIE

¢ PETIT PLATEAU schmackhafte Auswahl von Gorgonzola Dolce und Piccante

* MASCARPONE & GORGONZOLA

* WEITERE KASESSORTEN

Taleggio, Grana Padano, Provolone, Fontal, Mascarpone, Mozzarella, Ricotta

UNSERE PRODUKTE
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Gran Riserva Leonardi

La Selezione
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Gran Riserva Leonardi Bordeaux
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Gran Riserva Leonardi - La Selezione
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Neues Werkzeug

Gran Riserva Leonardi - La Selezione

T Ak
NACHHER

VORHER

Durch die Verwendung dieses Werkzeugs wird die Rinde vom Teig getrennt, so dass der Bediener das Produkt mit einem Loffel
herausnehmen kann, ohne auch die Rinde aufzuheben (die laut Gesetz NICHT zum Verzehr geeignet ist).

AuBerdem bleibt der Teig kompakter, ohne an Cremigkeit einzubiilen, was eine bessere Produktprasentation in der
Feinkosttheke ermdoglicht.



1/8 Gran Riserva Leonardi La Selezione

| 1,5Kg | 1x4 | | 15Kg | 1x4 |

Gran Riserva1/8 Gran Riserva Bordeaux 1/8



Petit Plateau
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Gorgonzola Dolce Portion Gorgonzola Piccante Portion



Quattrorose Santi
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12 Kg | 1x1 | | 6 Kg | 1x1 | | 3Kg | 1x2 | 1,5 Kg | 1x4
Gorgonzola Dolce Laib Gorgonzola Dolce Halblaib Gorgonzola Dolce 1/4 Gorgonzola Dolce 1/8

| 150g-200g | 1x8-1x16 | | 1,2 Kg | 1x4 | | 200g | 1x15 |

Gorgonzo|a Dolce e Piccante Fior di Delizia Fior di Delizia Portion
Portionen



Gorgonzola Dolce DOP - InBlu

| 12 Kg | 1x1 | | 6 Kg | 1x1 | | 1,5Kg | 1x4 |

Gorgonzola Dolce Laib Gorgonzola Dolce Halblaib Gorgonzola Dolce 1/8

| 750 g | 1x6 | | 15s0g-200g | 1x8-1x16 |

Gorgonzola Dolce 1/16 Gorgonzola Dolce Portion



Gorgonzola Dolce DOP - InBlu
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| 150-170g | 1x8 | | 150-200g | 1x15 | [ 12-24kg | 1x4-1x2 |
Gorgonzola Dolce Gorgonzola und Mascarpone Gorgonzola und Mascarpone
Dreieck-Portion Dolcetto Tronchetto




Gorgonzola Dolce DOP - Igor Crem
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12kg | 1x1 | [ 6 Kg | 1x1 | | 3Kg | 1x2 |
Gorgonzola Dolce Laib Gorgonzola Dolce Halblaib Gorgonzola Dolce 1/4

| 1,5 kg | 1x4 | | 750 g | 1x6 v| | 200g |1x8-1x16 |

Gorgonzola Dolce 1/8 Gorgonzola Dolce 1/16 Gorgonzola Dolce Portion



Gorgonzola Dolce DOP - Casa Leonardi
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| 12kg | 1x1 | | 6 Kg | 1x1 | | 15kKg | 1x4 |
Gorgonzola Dolce 1/8

| 750¢g | 1x6 | | 200g | 1x8-1x16 |

Gorgonzola Dolce 1/16 Gorgonzola Dolce Portion



Gorgonzola Piccante DOP

Gorgonzola Piccante Laib
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| 1,5 Kg | 1x4 |

Gorgonzola Piccante 1/8
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6Kg | 1x1

Gorgonzola Piccante Halblaib

750 g | 1x6

Gorgonzola Piccante 1/16



Gorgonzola Piccante DOP

Piccante
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| 150-170g | 1x8 | | 150-200g | 1x8-1x16 | | 150-200g | 1x8-1x16 |

Gorgonzola Piccante Gorgonzola Piccante Portion Gorgonzola Piccante Portion
Dreieck-Portion



Gorgonzola DOP - BIO

| 6 Kg | 1x1 | | 1,5Kg | 1x4

Gorgonzola Bio Halblaib Gorgonzola Bio 1/8

USDA
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750¢ | 1x6 | [ 1708 | 1x8-1x16 |

Gorgonzola Bio 1/16 Gorgonzola Bio Dolce Portion



GORGONZOLA CRUMBLES 170g

GORGONZOLA CRUMBLES
Der authentische italienische Gorgonzola, einsatzbereit.

IGOR Crumbles ist der neue Vorschlag, um die Anforderungen des Weltmarkts zu erfiillen: er stellt den Wunsch von IGOR dar, Produkte
herzustellen, die den Bedirfnissen der neuen Verbrauchergeneration weltweit entsprechen.
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Gorgonzola DOP - fiir die Industrie
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| 1200 g [ 1x2-1x25 | | 500 g | 1x4 |
Gewiirfelter Gorgonzola Gewiirfelter Gorgonzola
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| 12 kg | 1x1 | | 12 kg | 1x1 |
Gorgonzola Dolce/Piccante Gorgonzola Dolce/Piccante

Laib blauer Sack Laib luftdicht verpackt



BLU DI CAPRA IGOR

Unser Blu di Capra ist die prazise Antwort flir unsere modernen Verbraucher, die zunehmend empfindlich auf die gesunden und
ernahrungswissenschaftlichen Aspekte reagieren, aber ohne die Qualitdt und den Geschmack zu vernachlassigen. Blu di Capra IGOR ist die

perfekte Synthese zwischen einem milden Geschmack, Ergebnis eines raffinierten Gleichgewicht vom charakteristischen Geschmack der
Ziegenmilch und der duftenden Note des Blauschimmelkases, und wichtigen Erndhrungseigenschaften: hohe Verdaulichkeit, geringer
Cholesteringehalt, optimale Protein- und Kalziumquelle.

AuRerdem wird der Blu di Capra ausschlieRlich mit 100% italienischer frischer Ziegenmilch produziert.
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Blu di Capra

12 Kg | 1x1

Blu di Capra Laib

| 1,5Kg | 1x4 |
Blu di Capra 1/8

200 g | 1x8-1x16

Blu di Capra Portion



Mascarpone, Ricotta und Mozzarelle
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[ 250-500g | 1x6-1x12 | | 250 g | 1x6 | | 125g | 1x12 |

Mascarpone Ricotta Mozzarella 125 g
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| 1500 | 1x2 | | 12 | 1x16-1x21 |
| 250-500g | 1x6-1x12 | = 28 ER

Ricotta Buffelmozzarella aus

Mascarpone Kampanien



Weitere Kasesorten

[ 3/33kg | 1x3 | | 1Kg | 1x12 | | 2,2Kg | 1x2 |

Fontal Provolone Taleggio DOP

| 4,5Kg | 1x2 | | 1Kg | 1x10 | | 200 g | 1x12 |

Grana Padano Grana Padano Grana Padano






IGOR s.r.l. ® Strada Natale Leonardi 32 ¢ 28062 Cameri (Novara) e ltalien
Tel. 4390321 2001 e Fax +39 0321 200256 ® E-mail: info@igornovara.it ®
www.igorgorgonzola.com




