
Preparazione

Tagliate a pezzetti la salsiccia e fatela rosolare in una padella antiaderente con un po’ 

d’olio evo.

Nel frattempo, fate bollire l’acqua salata e cuocete la pasta.

Mettete in un pentolino il burro, il Gorgonzola tagliato a pezzettini e il latte, fate sciogliere il 

formaggio completamente formando una crema.

Scolate la pasta, rimettetela nella pentola di cottura e conditela prima con la salsiccia, 

mescolate, poi aggiungete la crema al Gorgonzola e mescolate bene.

500 gr di penne
200 gr di Gorgonzola dolce
50 gr di burro
Mezzo bicchiere di latte o panna da 
cucina

200 gr di salsiccia
Olio evo

• PASTA & RISO •

Ingredienti

ricetta
facile

primo piatto

Penne Gorgonzola e salsiccia

30 min.


