
Preparazione

Si lavora a mano il Gorgonzola, con un po’ di maggiorana fresca, un goccio di latte e dell’uovo. 

Si riempiono i fiori e si chiudono. Si passano in tempura e si friggono. 

Impiattare i fiori caldi.

Ingredienti
250 gr di Gorgonzola dolce
maggiorana fresca
un bicchiere di latte

3 uova
16 fiori di zucca
2 l di olio di arachidi

Fiori di zucchina dell’orto
ripieni al Gorgonzola

ricetta
facile

30 min.
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piatto a base
di verdure


