
Preparazione

Abbrustolite le fette di pane sotto il grill del forno. 

Spalmatele con del Gorgonzola dolce, successivamente tagliate il melone a fettine e dispone-

telo su ciascuna bruschetta.

Disponete sopra il melone le fette di prosciutto crudo e guarnite il tutto con qualche goccia di 

aceto balsamico e delle foglioline di basilico.

Ingredienti
3 fette di pane comune
150 gr Gorgonzola Dolce Igor
1 melone

3 fette di prosciutto crudo dolce 
(50 gr)

Bruschette al Gorgonzola dolce, 
melone e prosciutto crudo

• HAPPY HOUR •

ricetta
facile

antipasto15 min.


